Ministério do Desenvolvimento Regional - MDR
Companhia de Desenvolvimento dos Vales do S&o Francisco e do Parnaiba
12 Superintendéncia Regional

ANEXO Il
PLANILHA DE ESPECIFICAGOES TECNICAS, QUANTIDADES E PREGOS MAXIMOS

Valor
Item Descrigdo do Produto - Especificagcao Técnica Unid. Quant. Unitario  Valor Total (R$)
(R$)
AGROINDUSTRIA DE BENEFICIAMENTO DE FRUTOS
1 Mesa t_otalmente em acgo inox AISI 304, dimensdes minimas 1,80 x 0,70 x 0,75 m. Tampo superior com capacidade de suporte minimo de 300 kg e und. 5 2.337.33 11.686,65
paneleiro de 100 kg.
Conjunto com tanque e cesto vazado, construido totalmente em ago inox AlISI 304, saida com registro inox AISI 304, pés em aco inox AISI 304, com
2 . o . - und. 5 7.548,00 37.740,00
capacidade minima de 90 litros para lavagem de frutas, com cesto vazado com algas em inox AlSI 304.
3 Despolpadora de fru_tas com capacidade minima de 300kg/h em ago_ inox ,~AISI 304 e peneiras de 1,5 e 5 mm, com motor poténcia minima de 1,5 cv de und. 5 15.033.33 75.166.65
110 volts chave de liga desliga , sendo o processo por meio de centrifugacéo e bateladas.
4 ;?\I/a(l)t:;)ra industrial para liqguidos com mesa de apoio em ago carbono com pintura epoxi, solda minima de 40 cm, espessura minima da solda 3 mm. und. 5 991,83 4.959,15
Balancas eletronicas de bancada - capacidade minima de pesagem: 15 kg; dimens6es minimas: 105 mm x 340 mm x 290 mm; prato em ago inox;
alimentacéo: 110/220 v (bivolt automatico); display: LCD com o minimo de 6 digitos; funcéo tara; bateria interna com autonomia minima de 40 horas g
< inclusa; display LCD com funcdo dupla (voltado para frente e trés), constando a informagéao de preco do produto, prego por kg e prego total; conforme ek 2 ek 875,85
Portaria n® 236/94 do INMETRO. Garantia minima de 01 ano.
6  Balanca mecanica capacidade de 300kg, divisdo de 50g, pedestal e plataforma em aco medindo 410 x 570mm ou superior und. 5 723,85 3.619,25
7  Armario em aco, cor cinza, 4 prateleiras para utensilios, 2 portas de abrir, dimensées minimas: altura 1,7 m, largura 1,2 m e comprimento 0,35 m. und. ) 829,29 4.146,45
8  Fogdo industrial de piso, alta pressdo 4 bocas, queimador em ferro refor¢ado 40 x 40 cm. und. 5 1.529,73 7.648,65
9 Fr_eezer, t|~p0 horizontal, capac]dgde mml_ma I_|qU|d§ _de 4_70 litros, quantidade tampas 2, cor branca, temperatura operagéo de 0 “c a -25 “c, tensdo und. 81 2.656.33 215.162.73
alimentacéo 110 volst, caracteristicas adicionais rodizios fibra. Selo Procel A.
10 Cota 10% do item 9 9 2.656,33 23.906,97
11 Liquidificador industrial basculante, com capacidade atil minima de 15 litros, em ago inox, bivolt, motor de 1 cv ou superior. und. 6 1.829,03 10.974,18
Total 398.770,53



Valor

Item Descrigcdo do Produto - Especificagdo Técnica Unid. Quant. Unitario  Valor Total (R$)
(R$)
PANIFICACAO
Amassadeira para preparo de massas, capacidade 25 kg, producéo: 65 kg/h; poténcia 1 CV, velocidade: 50 RPM, pés fixas amassadoras em ferro
12 . ) : . und. 6 4.318,67 25.912,02
fundido nodular, pas com acabamento em estanho, montadas em mancais rolamentos, VVoltagem 110 ou bivolt.
13 Clllnd_ro_sovador de massa de pao, conforme NR 12, capacidade de 10 kg de massa, abertura dos rolos 21 mm, poténcia 1,5 cv, 220 v monofasico, und. 6 5.616.35 33.698,10
bandeja inox, com pedestal.
Divisora de massa, mesa, pedestal e carenagem em ago carbono SAE 1020. Navalha de corte em ago inox. Mesa revertida em aco inox. Estrutura, eixo
14  dentado e engrenagem da alavanca em ferro und. 6 1.858,30 11.149,80
fundido. Acabamento em pintura a p6 eletrostatico com base fospatizada.
15 M’()Qelad_ora para pdes: Estrutura em ago carbono com .plntm.’a branca em E’,pO‘XI. (%r:_ide de seguranca, bandeja de retorno e rodizios. Dimens6es und. 6 4.046,33 24.277.98
minimas:altura (cm) 118, Largura (cm) 66,7 e profundidade:(cm) 64. Poténcia minima 1/4 cv. Bivolt ou 110 volts.
16 ?;r;]grrtl;) para crescimento de massa, com 20 (vinte) esteiras para pdo francés de 58x70 cm com 5 (cinco) tiras para pdo francés. Visor de vidro und. 6 1.310,00 7.860,00
Forno tipo a lenha com 10 (dez) esteiras. Porta confeccionada em ago inox escovado. Porta e grelha da fornalha em ferro fundido. Cavalete e
17 suporte para esteiras em aco SAE 1020 reforcado. Gaveta coletora de cinzas com puxador. Marco em ago escovado. Laterais, painés e costas em ago und 6 6.697 18 40.183.08
SAE1020 reforcada, com pintura a po eletrostatica e com base fosfalizada. Dimensdes minimas externas: Altura 2080mm, largura 1020mm, ' U 7
profundidade 1350mm. Poténcia do motor; 1/2CV. Voltagem 110 ou bivolt.
18 Bated'elra industrial de 12 litros, para massas, glacés, gelados, cremes, etc. Com recipiente em ago inox. Com trés batedores. Bivolt. Seis ou mais und. 6 4.190,00 25.140,00
velocidades. Motor de 1/2 CV ou superior. NR 12
Total 168.220,98
CASA DE FARINHA
Ralador e Triturador de mandioca Automatico em chapa de ferro, cujas dimensdes sdo: 1,13 x 1,40 x 0,62 metros; base de 1,40 m, construida em
cantoneiras de ferro, engrenagens em ferro fundido; Caixa receptora em chapa de ferro de 1,52 mm, medindo 0,70 x 0,70 x 0,40 m, bola de rodete em
19 polietileno medindo 0,35 m com serras trocaveis em aco 5/8, mancais e rolamentos de primeira linha; Caixa de saida e cobertura do sistema de und. 6 8.533,33 51.199,98
automatizacdo em chapa de ferro 0,91mm, c/ graxeiras 3/8, motor monofésico de 5 CV, 2Polos, com polia e chave elétrica de botdo. Capacidade para
1.500 kg/hora.
Prensa Manual (Parafuso), para prensar massa de farinha, ¢/ coluna dupla, em chapa de ferro, dimens6es minimas: 1,80 X 0,85 X 0,85 metros (altura,
20 comprimento e largura ); acionamento por alavanca de giro 360°, parafuso central; Possui cestas e grade; Com todos itens necessarios para o perfeito und. 6 5.616,67 33.700,02
funcionamento.
Forno mecanizado para torragem de farinha de mandioca; Tacho medindo no minimo 2m(dois metros) de didmetro, em chapa de aco de no minimo
4mm(quatro milimetro) para recebimento de fogo direto; Grade em cantoneiras e barras chatas; Engrenagens em ferro fundido; Sistema excéntrico de
21 N . - P e . . . s und. 6 10.683,00 64.098,00
automatizacdo das noves palhetas; motor elétrico de no minimo 2 CV, 4 polos, monofasico; Com correias e sistema de protecdo; Chave elétrica de
botdo;Capacidade para 150 Kg/hora. Sistema de aquecimento a lenha. Com todos itens necessarios para o perfeito funcionamento.
Peneira elétrica em chapa de ferro de 1,52 mm, cujas dimensdes sao: 1,00m(comprimento)X1,65m(altura)X0,50m (largura); Cocho em chapa de ferro
22 medindo 0,95x0,65 m, montada em armagao de circulagdo de ferro, com caixa peneira de 0,45X0,80 m e tela ago galvanizado, c/ correia e protetor; ¢/ und. 6 4.758,33 28.549,98
graxeiras 3/8, motor elétrico de 1 CV 4P com polia e chave elétrica de botdo. Capacidade para 400 kg/hora. Peso Total do Equipamento: min. 45 KG.
Total 177.547,98
TOTAL GERAL 744.539,49



